
 

 
 

Antipasti 
 

Branda con salsa al prezzemolo e crostini di pane di Triora 12 € 
Cozze al limone profumate allo zenzero e menta 10 € 

“Gazpacho” di pomodoro e bufala con salsa al pesto e crostini 10 € 
Cous-cous fresco con verdure 10 € 

 
Primi 

 
Tagliolini al nero di seppia con pomodorini, basilico e bottarga 15 € 

Trofie alla tarantina con cozze e briciole di pane di Triora 15 €   
Gnocchi alla crema di trombette con gamberi* e stracciatella di latte 16 € 

 
Secondi 

 
Fritto di calamari* con maionese allo zenzero e lime 18 € 

S. Pietro all’acqua pazza 15 € 
Polpo* rosticciato su crema di patate profumata al rosmarino 18 € 

Tonno scottato con ratatouille 15 € 

 
Dolci 

 
Stroscia con crema al mascarpone e Marsala 5 € 

Crumble di mele con gelato  5 € 
Pesche con gelato 5 € 

 
Pane e Servizio 2€ 

 
 

 
L’Olio di fronte a voi è 100% Extra vergine d’oliva cultivar Taggiasca F.lli Fresia. 

* Prodotto di prima qualità surgelato all’origine può essere usato in mancanza di prodotto fresco o prodotto 
fresco abbattuto e surgelato secondo normativa - Per i soggetti allergici è disponibile libro ingredienti. 
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